
Emballages alimentaires de haute qualité 
High Quality Food Packaging FICHE TECHNIQUE 

SPEC SHEET 

Item   

Marque / Brand   

Description   

Dimensions   

Couleur / Color   

Attributs 
/ Attributes  

  

GTIN   

UPC   

Spécifications / Specifications 

Matériel compatible / Compatible Material   

Type de scellage / Sealing type   

Température de scellage / Sealing Range    

Température de fusion / Melting point   

Force de scellage / Sealing Strength   

Rendement / Yield   

Taux de transmission 
de la vapeur d'eau (WVTR) 

/ Water vapor transmission rate  
  

Taux de transfert de gaz O2 / 
 Gas Transfer Rate O2 

  

Taux de transfert de gaz CO2  
/ Gas Transfer Rate CO2  

  

Constituants 
/ Constituents 

  

Utilisation 
/ Use 

  

Niveau de barrière / Barrier level   

Emballage et palettisation / Packaging and palletizing 

Poids net / Net weight    

Poids brut / Gross weight    

Dimensions du rouleau / Roll dimensions   

Diamètre interne / Core diameter   

Palettisation / Palletizing   

Pays d’origine / Country of Origin    

  

Bureau / Office 

T. 450 774-8538 

 

info@talthi.ca 

www.talthi.ca 

Saint-Hyacinthe (Québec) Canada 

F.PANINI.002 

TalThi                                                                  

FILM.OPER.ALU.220mmx200M 

42μm x 220mm x 200M 

Transparent / Clear 

Film de scellage pour contenant d’aluminium, Compatible avec les 
scelleuses PANINI / Sealing film for aluminum containers, 
Compatible with PANINI sealers 

10840817003910 

840817003913 

Aluminium / Aluminum 

Pelable / Peelable 

190-230 °C 

260 ºC 

4-6 N/15mm 

21.6 m2/kg 

 <40 g/m2/24hr (38°C, 90% RH) 

<100 cm3/m2/24hr (23°C, 50% RH) 

<500 cm3/m2/24hr (23°C, 50% RH) 

Stratifié de PET/PL / 
PET/PL based laminate 

Congélateur, Micro-ondes / 
Freezer, Microwave 

Faible / Low 

2.04 kg 

2.38 kg 

140 x 220 mm 

75 mm 

56 x 10 

Royaume-Unis / United Kingdom 

Produits similaires 
Similar products 

F.PANINI.001 

Pour plastiques / For plastics 

Date de création: 2024-04-02 

Date de modification: N/A 

Conforme aux règlements CE 1935/2004 et 10/2011. Conforme également aux réglementations FDA 21 CFR 177.1630, 177.1520 et 

175.105, à condition qu'il soit utilisé sous réserve des limitations mentionnées ci-dessus et selon les bonnes pratiques de fabrication telles 

que définies 21 CFR 174.5. Veuillez noter qu'il est de la responsabilité de l'utilisateur de tester l'adéquation de notre produit à l'application 

prévue en combinaison avec l'aliment réel. Le produit doit être stocké à température ambiante (15-25°C recommandés), 40-60% 

d'humidité relative, à l'abri de la lumière directe du soleil ou de sources de chaleur. Il doit être laissé atteindre la température de la salle 

d’opération avant utilisation. 

GAMME PANINI 

Complies with EC Regulations 1935/2004 and 10/2011. Also complies with FDA regulation 21 CFR 177.1630, 177.1520 and 175.105, 

provided it is used subject to limitations mentioned above and in good manufacturing practices as defined 21 CFR 174.5. Please note that 

it is the responsibility of the user to test the suitability of our product for the intended application in combination with the actual food stuff. 

Product must be stored at ambient temperature (15-25°C recommended), 40-60% relative humidity, out of direct sunlight or heat sources. 

It should be allowed to reach operating room temperature before use.  


